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秋の総代懇談会が開催されました

場所：弥富農園　佐賀市巨勢町

産直交流・圃場見学　参加者募集

日時：1月１９日（月）１０時３０分～

『早生玉ねぎ』の生産者と交流しませんか？

TEL：0952-31-3977 月～金曜　9時～18時
12時〜13時は電話対応を休止しています

申し込み・お問い合わせ：コープさが生協　組織企画部まで

募集

報告

募集人数:５名程度

11月4日　市村清記念メディカルコミュニティセンターにて

締切：１２月１９日（金）

14名の総代さんの参加で、総代オリエンテーション、上期の特徴と下期重

点課題についての報告、２０２５年度上期組合員活動報告がありました。

グループ交流では、様々な意見が出されました。

ご参加いただきありがとうございました。

また、２０４０年ビジョン策定にあたり、

『１５年後どのような暮らしをしていたい

か？』『これからのコープさがに何を期待し

ますか？』『未来の気になるキーワードは？

（気候変動・健康・子育て・平和など）』　

これらの事についても、意見を出し合いま

した。

コープさが生協２０２５年ビジョン

ともにつくる心豊かで笑顔あふれる佐賀



『お米を食べて、フードバンクさがを

支援しよう！』
お知らせ

特定非営利活動法人フードバンクさがの活動を支援する目的で取り組みま
す。
期間中に対象商品をご注文いただくと、購入いただいたお米の総重量1㎏あ
たり、コープさが生協とJA食糧さがからそれぞれ10円の計20円をフードバ
ンクさがへ寄付いたします。
対象期間中2026年1月②週～ 1月④週までの3週間で、カタログ
「るーぷ」のお米コーナーで対象商品をご確認ください。
ご協力のほどよろしくお願いいたします。

【⾻取りさばのみぞれ煮】

20年以上のロングセラー商品、｢骨取りさば｣シリ ーズ。今回はその中から
みぞれ煮を試食しました。 さばのふっくらとした食感に大根のみぞれが優し
く 絡まって、白米に合うこと間違いなし。 骨取りである安心さ、飽きのこ
ない美味しさ、すぐ に食べれる手軽さ、これからもお世話になります✨

気になるあの商品はどんな味？
〜くみかつスタッフで試⾷してみました〜

書き損じハガキ回収キャンペーン報告
認定NPO法人ハンガー・フリー・ワールド
より、コープさがの組合員さんから送られ
てきた内訳と金額の報告です
※今年度は26年2月①週のカタログで案内
します。

飢餓の根本解決をめざす活動に活用され、アフリカなどの農村で人々の結束力を高
め、地域で消費する作物を育てる地産地消の仕組みを整え、最終的には支援に頼ら
ず自らの力で食べ続けられる社会を目指されています。


