
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     もっと知りたい！商品のこと 

今回のレポート担当は…「唐津・東松浦くみかつスタッフ」です！ 訪問日 2026.2.19(木) 

産直交流会もみ貯蔵さがびより 
～知ればもっと美味しい！佐賀のお米が「ごちそう」になるまで～ 

お米の集荷・貯蔵  

【参加者の声】 
収穫された米が手元に届くまでの流れが良くわかりました。 
徹底した選別・異物除去がされていて安心して食べることができます。 

Vol.５ 

唐津市にある JA からつカントリーエレベーター
に行きました。 
集荷した米はその日のうちに運び込まれます。
荷受けした米は乾燥後にもみのまま貯蔵されて
ます。これが米の美味しさを保つ工夫です。 

米の精米・袋詰め・出荷 
多久市にある JA 食糧さがに行きました。2014 年に完成した施設は最新の機械を使って精米を行なってま
す。精米加工は研削(削る)と摩擦(磨く)の２段階で行う低温精米で、米の炊き上がりのツヤと香りを守っ
ています。選別作業にもこだわり、砕けた米を取り除き粒の大きさを揃える粒選別。光選別機は色を判断
した異物除去装置で着色米だけでなくガラスなども排除します。金属検出機は精米ラインで金属を検出し
たら排除します。米を「研ぐ」必要がない無洗米は光選別機と金属検出機の回数をさらに増やしています。 


